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PREDKRMY - UORSPEIZEN - STARTERS

CibulovéBhaji............................ 120 - leleninovaSamosa........................ 126 .-
Iwiehel Bhaji | Onion Bhaji Gemiise Samosa | Uegetable Samosa

Platky cibule s cizrnovou moukou Smazené tastiky pInéné bramborami
Zwiebelscheiben mit Kichererbsenmehl Gebratenes Teigtaschen gefullt mit Kartofeln

1 1

leleninovaPakora..................... 125 - RuieTikka ... 220 .-
Gemiise Pakora | legetahble Pakora Hzhnchen Tikka | Chicken Tikka

Smazené tatiky plnéné bramborami Kousky kufecich prsicek naloZzené v marinade

z jogurtu, Cerstvého zazvoru a ¢esnekoveé pasty,

Gebratenes Teigtaschen gefullt mit Kartofeln koFenéné mletym koriandrem, garam masalou

1 fimskym kminem a muskatovym kvétem
Stlicke Hahnchenbrustfilet in eine Joghurt,
P Pak 135 - Ingmer, Knoblauch marinade mit gemahlenem
ANCBYPAKONA ... ; Coriander, garam masala, Kimmel und Muskat
Domaci smazeny Cottage syr nuss eingelegt
Hausgemachter Hittenkase, mit Aroma umhdllt 7,8,10,12
und frittiert
L7 RuieciMalaiTikka...................................... 230 -
i Hahnchen Malai Tikka | Ghicken Malai Tikka
FishPakora.........................ccocoooviviiiil 140 ,- . e L .
] o o o Velice delikatni jidlo — kufeci prsi¢ka nalozena
Mix sezonnich ryb s kofenim, smazeneé pfes noc v marinadé z jogurtu, ¢erstvého zazvoru,
Gemischter Fisch der Saison im Teigmantel Cesnekove pasty, pasty z kesu ofechu, korenéna
mit Gewiirzen paniert und frittiert mletym kardamomem a muskatovym kvétem.
1 n Servirovano posypané ¢edarem
Sehr zarte Essen- Hahnchenbrustfilet tUber Nacht
. ot i in eine Joghurt, Ingmer, Knoblauch marinade
Tl‘adlcnl kl‘upa\le placky (3"3) ......................... 90 'n mit CashewnUsse’ Kardamom und Muskat nuss
Papacdums (3St) eingelegt. Serviert mit Cheddar.
Indické ¢okové chipsy podavané s mango atni 7,812

a matovou omakou

Ist sehr dunner Fladen aus Indische Linsenmehl
mit Mango chutney und Minz Sol3e

Hoi'enéné kiupavé placky (2ks) ................ 106 -
Wiirzig papadums | Spicy papadums

Masala Papadums podavané s ¢ervenou cibuli,
indickym koenim, nasekanymi indickymi ¢ili
paprikami a erstvym koriandrem

Masala Papadum sind mi trote Zwiebel Indischen
Gewlrz, gehakten Chillischoten und frischen

Coreander serviert




POLEVRY - SUPPEN - SOUPS

Rajéatovapolévka........................ 10 -
Tomaten suppe | Tomatoe soup

Svézi a delikatni polévka ze zralych rajcat
s bylinkami a korenim

Frisch und zarteSuppe mit gereifte Tomaten mit
Krautern und Gewurzen

Bodkovapolévka................cooooovovovooieeeee 10 -
Linsen suppe | Lentil soup

Cockova polévka ochucené koriandrem a kminem

Linsen Suppe mit Koriander und Kimmel
aromatisiert

Huiecipolévka. ... 18 .-

Hiihner suppe | Ghicken soup
Kufeci polévka se smési indickych bylinek a kofeni

Huhner Suppe mit eine indische Krautern
und Gewlrzen mischung

Hufecipolévkashoubami ... 81 .-
Hiihnerbrithe mit Pilzen | Chicken Mushroom soup
Kufeci vyvar s houbami a bylinkami

Huhnerbrihe mit Pilzen und Krautern

SPECIALITY L TRNDOORU
TANDOOR SPEZIALITAT - TANDOOR SPEGIALS

RufeTikka F............cccoooooviiiiniiiiiiiii, 290 -
Hzhnchen Tikka | Chicken Tikka

Kousky kufecich prsi¢ek nalozené v marinadé

Z jogurtu, Cerstvého zazvoru a cesnekové pasty,
korenéné mletym koriandrem, garam masalou,
Fimskym kminem a muskatovym kvétem

Stlicke Hahnchenbrustfilet in eine Joghurt,
Ingmer, Knoblauch marinade mit gemahlenem
Coriander, garam masala, Kimmel und Muskat
nuss eingelegt

7,8,10,12

RuieciMalaiTikka ... 230 ,-
Hzhnchen Malai Tikka [ Chicken Malai Tikka

Velice delikatni jidlo — kufeci prsi¢ka nalozena
pres noc v marinadé z jogurtu, Cerstvého zazvoru,
¢esnekové pasty, pasty z keSu ofechd, kofenéna
mletym kardamomem a muskatovym kvétem.
Servirovano posypané ¢edarem

Sehr zarte Essen- Hahnchenbrustfilet tber Nacht
in eine Joghurt, Ingmer, Knoblauch marinade

mit Cashewntsse, Kardamom und Muskat nuss
eingelegt. Serviert mit Cheddar.

7,8,12

ChickenGreenTikka ... 230 ,-
Hihnchen Griin Tikka

Kufeci prsa marinovana v maté, koriandru
a zelené chilliomacce pecena v tandooru

In Minze, Koriander und griner Chilisauce
marinierte Brust, im Tandoor-Ofen gebacken
7,8,12

ChickenYellowTikka ... .230 -
Hihnchen Gelb Tikka

Kufeci prsa marinovana v zazvoru, ¢esneku
a jogurtu, pecena v tandooru

In Ingwer, Knoblauch und Joghurt marinierte
Brust. Im Tandoor-Ofen gebacken
7,8,12

PaneerShashlik ... 205 -

Marinované kousky syra, paprika, raj¢ata a cibule
s marinadou ze zazvoru, ¢esneku a jogurtu s in-
dickym korenim, pec¢ené v tandooru

Marinierte Kasestlicke, gewurfelte Paprika,
Tomaten und Zwiebeln, mit Ingwer, Knoblauch,
Joghurt und indischen Gewlrzen,

im Tandoor-Ofen gerdstet

7,8,12



Mixed Grill ... 349 -

Grilované kureci kousky tikka a malai tikka, kureci
stehna tandoori a jehnéci kebab

Gegrillte Tikka und Malai Tikka Hahnche stiicke,
Tandoori Hahnchenschenkel und Lammkebab
1,3,7,8,10,12

JehnééiSheekhKebab ... .. 209 -
Lamm Sheekh Kehah [ Lamhb Sheekh kehah

Mleté jehnéci maso smichané se smazenou
cibulkou, matou, koriandrem, zazvorem
a korenim, podavané s paprikami

Gehacktes Lammfleisch gemischt mit
Rostzwiebeln, Minze, Koriander, Ingwer
und Gewlirzen, serviert mit Paprika

7,3,8,10,12

Ruieci Tandoori f ....................................... 2599 -
Huhn Tandoori | Chicken Tandoori

Kufeci stehynka nalozena v marinadé z jogurtu,
Cerstvého zyzvoru a ¢esnekové pasty. Korenéné
mletym koriandrem, garam masalou, Fimskym
kminem a muskatovym kvétem

Hahnchenschenkel, mariniert in Joghurt,
Frischkase und Knoblauchpaste. Mit gemahlenem
Koriander, Garam Masala, Kreuzkiimmel

und Muskatblite gewdlrzt

7,5,1,10

Tandoori Rrevety ... 310 ,-
Tandoor Garnele | Tandoori Prawns

Krevety nalozené v marinadé z jogurtu,
hor¢icového oleje s indickym kofenim

Garnele geladen in der Joghurt marinade, Senfol
und indischen Gewlrzen

2,7,10,12

MASOVE KARI - FLEISCH CURRY - MEAT CURRY

RORNMA 150g

Bohata krémova omacka z kesu ofiskd, melounovych sminek, cibule a aromatického
kofeni (kardamom, hfebi¢ek, muskatovy ofisek). Jde o velmi jemnou krémovou
omacku a nemUze byt pfipravena jako paliva.

Ist eine raffineirte cremige Sol3e aus Cashewntisse, Melonensammen, Zwiebel
und Aromatisierte Gewtirze als Cardamon, Nelken, Muskatntss). Ist sehr feine
cremige SoRe, die nie scharf ist.

RuieciBorma................................... 270 -

Hithnchen Rorma | Chicken Korma
7,8,12

Jehnéciorma................................. 310 -

Lamm Korma [ Lamb Korma
7,812

Krevetovalorma........................ 280 -
Garnele Korma | Prawn Korma
2,7,8,12

SyrovaRorma............................. 260 -
Hise Horma | Paneer Horma
7,8,12

HovéziRorma ... 290 -
Rindfleisch Korma | Beef Horma

7,8,12

leleninovaorma...............................

Vegetarian Horma [ Uegetahle Korma
7,812




BUTTER SAUGE (MARHRNI) 1a0g

Jde o krémovou rajéatovou omacku obohacenou pyré z kesu ofiska.
Ochucena platky ¢erstvého zazvoru a listky piskavice.

Ist eine cremige TomatensoRe mit Cashewnusse paste mit streifen
frischen Ingmer und Fenugreek.

Ruieci Makhani (doporuéujeme)............... 270 - Paneer (syrové) Makhani ... .260 -
Butter Hithnchen (empfohlen) Butter Hiise I Paneer Makhani
Chicken Makhani (recommended) 7.812
7,8,12
Hovézimakhani.............................. 280 ,-
JehnasiMakhani........................ooo........ 310 - Rindfleisch Makhani | Beef Makhani
Butter Lamm [ Lamb Makhani 1,812
7,8,12
Hrevetové Makhani.............................. .280 -
Butter Garnele | Prawn Makhani
2,7,8,12
PFipraveno z Cerstvé cibule, rajc¢at, pasty z kesU ofisk( a smetany, kofenéné zelenym a ¢ernym
kardamomem, hfebickem, muskatovym oriSkem, bobkovym listem a ¢ervenym chilli
z Kasmiru. Kufeci Tikka Masala je nejpopularnéjsi indicky pokrm na svété.
Ist vorbereitet aus frische Zwiebel, Tomaten, Cashewpaste und Sahne, gewlrzt mit griinen
und schwarzen Cardamom, Nelkes, Muskatnuss, Lorbeerblatt und rote Chilli. aus Kaschmir.

Huhner Tikka Masala ist ein beliebste indische Gericht der Welt.
HuiecitikkaMasala.............................. 270 - JehnééiTikkaMasala.......................... 910 -
Hiihnchen Tikka Masala | Chicken Tikka Masala Lamm Tikka Masala [ Lamhb Tikka Masala
7,8,12 7,8,12
HrevetovaTikkaMasala........................... .280 ,- HovéziTikkaMasala.................................. 290 -
Garnele Tikka Masala | Prawn Tikka Masala Rindfleisch Tikka Masala | Beef Tikka Masala
2,7,8,12 7,8,12
Paneer (syrova) TikkaMasala................... 260 -

Rise Tikka Masala
7,8,12




RADAI 150g /7

Jde o polosuchou omacku ze sekané cibule, raj¢at a kapie.
Ochuceno kadaiskou smési koreni — seminka koriandru, Fimského kminu a ¢ervenych chilli papricek.

Ist halbtrockene SoRRe aus gehackle Zwiebel, Tomaten mit Paprika.
Abgeschmeckt mit Kadai Gewurzt — Koriandersamen, Kimmel, und roten Chillischoten.

RuieciBadai................................. 270 - Paneer (syrové)Badai.......................... 260 -
Hiihnchen Radai | Chicken Radai Hise Hadai | Paneer Radai

7,12 7,12

Jehnédilladai ... 310 - HovéziRadai 9290 -
Lamm Radai [Lamb Radai Rindfleisch Hadai|Beef Radai

7,12 712

KrevetovéBadai.................................. 280 -

Garnele Radai | Prawn Radai

27,12

PALAR (SPINACH) 150g

Cerstvé pyré ze $penatovych listll varené se zazvorem, ¢esnekem, kminem a opecenou
piskavici.Zakonc¢eno indickou specialitou — maslem ghi (pfepusténé maslo).

Frische Spinatpaste, gekocht mit Ingmer, Knoblauch, Kimmel und gebratenen Bock-
shornklee. Beendet mit indische Spezialitat — Desi Ghee (butterschmack)

Huieci Palak (doporucujeme) ... 210 .- Palak Paneer syrovy (doporuéujeme)........... 260 -
Hiihnchen Palak (empfohlen) Rise Palak (empfohlen)
Chicken Palak (recommende) 7,8,10,12
7,8,10,12
HovéziPalak....................... 290 -
JehnégiPalak ... 310 .- Rindfleisch Palak | Beef Palak
Lamm Palak | Lamh Palak 7,8,10,12
7,8,10,12

HrevetovyPalak ... 280 -
Garnele Palak | Prawn Palak
7,8,10,12




VINDALOO 160g #9¥

Receptura vindaloo, nase nejostrejsi smés, pochazi ze zapadni Indie a skryva uzasnou kombinaci
Stiplavé sladké chuti. Svou sladkost ziskava diky karamelizované cibulce, kyselejsi chut doplnuje
vinny ocet a o¢ekavanou ostrost dokresluji cervené chilli papricky.

Vindaloo ist unsere besonders scharfe Gericht, sie kommt aus Westindien und versteckt eine
wunderbare Konbination von scharfen und stiRen Geschmack. Das siile Geschmack bekommt
von karamellisierte Zwiebel, sauere Geschmackt erganzt der Weinessig und erwartene scharfe

zeichnen die roten Chillischoten ab.

Ruiecillindaloo........................................... 270 -
Hiihnchen lindaloo | Chicken lindaloo
7,8,12

Jehnééillindaloo.................................. 310 ,-
Lamm llindaloo [Lamb Uindaloo
7,8,12

Krevetovélindaloo................................... .280 .-
Garnelen Uindaloo | Prawn Uindaloo
2,7,8,12

Syrovélindaloo ... 260 ,-
Rise lindaloo | Paneer llindaloo
7,8,12

Hovézillindaloo........................................ 290 -
Rindfleisch Uindaloo | Beef Uindaloo

7,8,12

Leleninové llindaloo ... 239 .-
Vlegetarian Uindaloo | Vegetahle Uindaloo
7,8,12

seminky, seminky kminu zjemnénou kokosovym mlékem. Madras je stfedné palivy.

Ist eine Stidindische Gericht. Madras ist eine SoRe aus Zwiebel, Tomaten und Blatchen Curry
mit Senfkorner, Kimmel mit Kokosmilch verfeinert. Madras ist mittel scharf.

RuieciMadras ... 270 -

Hithnchen Madras [ Chicken Madras
7,8,10, 12

JehnéciMadvas ... 310 -

Lamm Madlras | Lamb Madras
7,8,10,12

HrevetovyMadras ... 280 .-
Garnele Madras | Prawn Mandras
2,7,8,10,12

SyrovyMadras............................. 260 -

Paneer Madras
7,8,10,12

HovéziMadras ... 210 .-
Rindfleisch Madras | Beef Madras

7,8,10,12

Leleninovy Madras f f ............................. 1239 .-
Vegetarian Madras | Uegetahble Madras
7,812




JALFRAISE 150g ¥

Cerstvé zbarvena paprika a nasekané chilli vafené s cibuli a rajéatovou omackou

Frisch gefarbter Pfeffer und gehackter Chili, gekocht mit Zwiebel und Tomatensauce

Ruiecidalfraise.................................... 270 -
Hithnchen Jalfraise [ Chicken Jalfraise
7,8,10, 12

Jehnééidalfraise............................... 310 -

Lamm Jalfraise | Lamh Jalfraise
7,8,10,12

Hrevetovy Jalfraise. ... 280 .-
Garnele Jalfraise | Prawn Jalfraise
2,7,8,10,12

KARI OMACKA - CURRY SAUCE

Kari omacka s raj¢ati a smazenou cibulkou,
indickym kofenim a smetanou

Currysauce mit Tomaten und Rostzwiebeln,
indischen Gewlrzen und Sahne

7,8,12

Huieci | Hiilhnchen |Chicken ... . 270 -
Syrova Panner...................ccoccooiiiiill 260 -
Jehnédi[lamm|[lamb................. .. 310 -
Rrevetova|Garnele [Prawn...................... .280 -
Hovézi| Rindfleisch [Beef ....................... 1290 -
Leleninova | legetarian | Uegetable.............. 239 .-

MANGO GURRY

Krémova omacka s mangovym pyré, rajcaty
a keSu pastou

Sahnesauce mit Mangopuree, Tomaten und Ca-

shewpaste

7,8

Huieci | Hiilhnchen |Chicken ... . 210 -
Syrova Panner...................ccoccooiiiiill 260 ,-
Jehnédi|lamm|[lamb. ... .. 310 -
Rrevetova|Garnele [Prawn...................... .280 -
Hovézi| Rindfleisch [Beef ....................... 1290 -

Leleninova | legetarian | Uegetable.............. 239 .-

Syrové Jalfraise ... 260 -
Rise Jalfraise | Paneer Jalfraise

7,8,10,12
Hovézijalfraise....................................... 290 -

Rindfleisch Jalfraise | Beef Jalfraise

BADAM PRSANDA

Krémova omacka s mandlemi, kardamomem,
kminem, cibuli, Cernym pepfem a garam masalou

Cremige Sauce mit Mandeln, Kardamom, Kreuz-
kiimmel, Zwiebeln, schwarzem Pfeffer und Garam
Masala

7,8
Huieci | Hiilhnchen |Chicken ... . 270 -
dJehnééi[lamm|[lamb ... ... ... . 310 -
Brevetova | Garnele |Prawn ...................... 1280 -
Hovézi| Rindfleisch [Beef ....................... .290 -
Cizrnové kuie ..o 270 -

Chana Hithnchen - Chana Chicken

Kure varené v tomatovo-cibulové omacéce
kofenéné koriandrem

Gewurzte Kichererbsen, gekocht in Tomat-
en-Zwiebel-Brihe, gewurzt mit Koriander

7




UEGETARIANSRE KARI
UEGETARISCHES GURRY - UEGETARIAN GURRY

leleninové Rari /... 239 -
Gemiise Curry | vegetahle curry
Lehce ostra omacka s koriandrem a zazvorem

Leicht scharfe SoRe mit frischen Koriender und
Ingmer

7,8,12

GockovaTadka. ... 239 -
Linsen Tacdka [ lentil tadka

Indicka ¢ocka pFipravovana s cervenym chilli a
indickym kminem

Linsen gericht mit rote Chillischoten und indische
Kimmel

7,8,12

Cizrnovamasala............................... 239 .-
Richererhsen Masala | chickpease masala

Cizrna pfipravovana s indickym kofenim a bylinka-
mi

Kichererbsen zubereitet mit indischen Gewurzen
und Krauten

7,8,12

BhindiBhajee ... 239 -

Okra obalena v kofeni s cibuli, rajéaty, zazvorem a
bylinkami

Okraschoten in frischen Gewdlrzt mit Zwiebel,
Tomaten, Ingmer und Kraten paniert

MoterPaneer...................cococoovovi 239 .-

Kousky cibule se syrem s indickym korenim a
smetanou

Zwiebelstlicke mit Kase, indischen Gewirzen und
Sahne

7,8,12

RlooGobi ... 239 .-

Varené brambory a kvétak s rajéatovou omack-
ou,kminem a hor¢ici

Gekocht Kartoffeln und Blumenkohl mit Tomaten-
solte, Kimmel und Senf

Rajmamasala......................... .. 239 -

Cervené fazole varené v rajéatovo-cibulové
omacce, korenéné koriandrem

Gewdrzte rote Bohnen, gekocht in Tomat-
en-Zwiebel-Bruhe, gewlrzt mit Koriander

7,8,12

RajmaRloo....................c.cocoooiii, 239 -

Cervené fazole vafené s bramboramy, kofenéné
zazvorem, ¢esnekem, koriandrem a garam masa-
lou

Rote Bohnen, gekocht mit Kartoffeln, gewtirzt mit
Ingwer, Knoblauch, Koriander und Garam Masala

7,8,12

DalMakhani.................................. 239 -
LuSténiny varené maslovo-raj¢atovo-cibulové
omacce

In Butter gekochte Linsen mit Tomaten-Zwieb-
el-Sauce

7,8,12
RlooMater ... 239 -
PlainPalak ... 239 -
SoyaPaneer....................... 239 -




BIRYANI

Biryani je pokrm z ryze. Pfiprava vrstvenim ryze a masa nebo zeleniny. Jedna se o velmi aromatickeé jidlo.
Prosim sdélte nam, jak palivé ho chcete pripravit.

Briyani ist ein Reisgericht. Es wird durch schichtung von gekochten Reis und Fleisch oder GemUse herg-
estellt. Biryani ist sehr aromatisch. Fragen Sie, wie viel scharfe Speisen Sie zubereiten mochten.

HufeciBiryani..........................cccoooi, 320 -
Hithnchen Biryani | Chicken biryani  250g, 7, 8, 12
JehnéciBiryani............................... 360 ,-

Lamm Biryani [ lamb hiryani 250, 7, s, 12

HrevetovéBiryani ... 330 -
Garnele Biryani | Prawn hiryani 250, 2,7, 8,12

JehnééiRoganjosh ... .. 330 ,-
Lamm Roganjosh [ lamb roganjosh

Pokrm z oblasti Kasmir z exotictéjsi smési koreni-
muskatovy kvét, muskatovy orisek, fenykl a Spet-
ka asa foetida, ktera je znama pro svou Stiplavost.

Kaschmir-Gericht mit exotischeren Gewlrz-Mus-
kat-Mischungen, Muskatnuss, Fenchel und einer
Prise Asa Foetida, die flur ihre Scharfe bekannt ist.

7,8,12

Cesnekové téstoviny ... 220 -
Bnoblauchnudeln | Garlic Pasta

Rajc¢atovo Cesnekové téstoviny okorenéné in-
dickym korenim

Tomaten-Knoblauch-Paste mit Nudeln, gewlrzt
mit indischen Gewurzen

7

Leleninové téstoviny ... 220 -
Gemiisenudeln | Uegetahle Pasta

Rajc¢atovo Cesnekové téstoviny se smési zeleniny

a indickym korenim

Tomaten-Zwiebel-Sauce mit Nudeln und gemi-
schtem Gemuse und indischen Gewdlrzen

7

LeleninovéBiryani............................ 290 -
Gemiise Biryani Uegetable hiryani 7,s, 12

Hovézibiryani............................. 360 ,-
Rindfleisch hiryani | Beef biryani 7, s, 12

Spagetti

Rajcatovo-cibulova omacka s cerstvou zeleninou

Tomaten-Zwiebel-Sauce mit frischem GemtUse

Ues ... 220 -
Huieci | Hiilhnchen | chicken ... 250 ,-
,

Ruieci tikkashranolkami ... 220 -

Hiihnchen tikka mit Pommes frites

Chicken Tikka with french fries
7,8,10,12

Mix TandoorPlatter ... 750 -
max & person

Kombinace tandoor kurecih, tikka kure, malai
kofta, kureci zelena tikka a jehnéc¢iho kebabu

Platter with combination of tandoor chicken,
tikka chicken malai kofta, chciken greeb tikka and
sheesh kebab

Platte mit einer Kombination aus Tan-
door-Hiihnchen, Tikka Chicken Malai Kofta, Chick-
en Green Tikka und Schaschlik

7,8,10,12



MalaiRofta............................... 219 -

Krfupavé syrové knedli¢ky servirované s krémovou
omackou, varené v indickém koreni

Knusprige Paneer-Knodel, serviert mit cremiger
SoRe, zubereitet mit indischen Gewlirzen

7,8,10,12

Citronovékuie ... 270 -
litronenhihnchen [ Lemon Chicken

Kufeci prsa marinovana v citronovo-cibulovo-ra-
jcatové omacce a indickém koreni

Marinierte Brust mit Zitronengeschmack, milder

Zwiebel-Tomatensauce und indischen Gewlrzen
7,8,10,12

PepiovéBRuie ... 260 -
Pfefferhihnchen | Pepper Chicken

Husta cibulovo-rajéatova omacka ochucena
peprem — jde o pokrm z jizni Indie

Dickflissige Solie aus Zwiebel-Tomaten-Sol3e
mit Pfeffergeschmack. Das ist ein stdindisches
Gericht

7,8,10,12

ChilliRureci ... 270 -
Chill Hihnchen I Chilli Chicken

Cerstva zelenina s hustou palivou omaékou a
smazenymi kufecimi prsicky

Frisches Gemuse gemischt mit dicker, wiirziger
Sauce und gebratener Hahnchenbrust.
7,8,10,12

SALATY - SALATEN - SALADS

RuieciTikkaSalad ... 140 -
Hiihnchen Tikka Salat | Chicken Tikka Salacl

Grilované kure se susenymi rajé¢aty a medo-
vo-hofr¢iénym dresinkem

Gegrielte Hihnchenfleisch mit Sonnengetrock-
nete Tomaten, mit Honig — senf Dressing

1,7,2

MixSalat......................coooiiiil 110 ,-
Griin Salat | Mixed Salad

Michany salat s okurkou,rajéaty, mrkvi, cibuli a
hlavkovym salatem

Gemischte Salat mit Gurke, Tomaten, Karoten,
Zwiebel und Kopfsalat

CizrmovySalat. ... 120 -
Richererhsensalat | Chickpeas Salad

Michany salat s okurkou,rajéaty, mrkvi, cibuli,
hlavkovym salatem a cizrnou

Gemischte Salat mit Gurke, Tomaten, Karoten,
Zwiebel, Kopfsalat und Kichererbsen
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RYIE - REIS

PlainBasmatirice ... 99 ,-

Basmati reis
Varena ryze basmati bez dalSich prisad

Gekochter Basmati Reis
7,12

Jeerarice. ..., 60 -
Jeera reis

RyZe basmati osmazena na ghi s kurkumou,
Fimskym kminem

Gebatener Reis mit Kimmel
7,12

PulacRice. ... 05 -

RlasickyNaan............................ 60,- Re
Rlassische Naan | Classic Naan
PSeni¢ni chléb délany v Tandooru

Weizen Brot im Tandoor gebacken
1,3,7,12

MaslovyNaan............................ 70,-Re
Butter Naan

PSenicny chléb délany v Tandooru, podavany
s maslem na vrchu

Weizen Brot im Tandoor gebacken, serviert mit
Butter

1,3,7,8,12

MatarPulao ... 05 -

RyZe basmati osmazena na ghi s kurkumou,
Fimskym kminem, hraskem a smetanou

Gekochter Basmati Reis mit griin Erbsen
mit indienische Gewlrze

7,8,12

Hesuryie . ... 65 .-
Cashew reis | Gashew rice

Basmati ryze vafena s opecenym kesSu, kar-
damomem a bobkovym listem

Basmatireis gekocht mit gebratenen Ca-
shewnussen, Kardamom und Lorbeerblattern

7,8,12

BesnekovyNann ..., 05, Hé
Bnoblauch Naan | Garlic Naan

PSenicny chléb délany v Tandooru, podavany
s nakrajenym ¢esnekem a maslem na vrchu

Weizen Brot im Tandoor gebacken, serviert mit
gehacktem Knoblauch und Butter.

1,3,7,8,12

Peswari JASMINESSPECIAL...................... 110,- Ke

PSenicny chléb s nakrajenym kokosem a krémem
- sladky Naan

Weizen Brot mit gehacktem Kokonuss und Krem —
sufR Naan

1,3,7,8,12




INDIRN BREAD

lacchaParatha ... 60,

Vrstvena paratha pFipravovany na specialni panvi
Java“

Paratha gescchichtet auf speziellen Pfanne
zubereibet ,tava“

1,7,8,12

PaneerParatha............ 90 .-
Vrstvena paratha plnéna syrem
Geschichtete Paratha gefullt mit Kase

1,7,8,12

ACHAR - CHUTNEY

Achar (palivy) a chutney (extra jemny) jsou

z veliké skupiny vedlejsich indickych pokrm

s rozmanitymi chutémi

Achar (scharf) und chutney (extra fein)sind
aus groRen Gruppe indishe Gerichte mit unter-
schiedlichem Geschmack

MangovéChutney ... 36 ,-
Mango Chutney

Husta omacka délana z nezralého manga
s fenyklovymi seminky, cukrem a zazvorem

Dicke SolRRe aus unreifen Mango
mit Fenchelsamen, Zucker und Ingmer
1,8,12,10

MatovéChutey ... 30 ,-
Mint Chutney

Chutney z matovych listk( s jogurtem, kminem
a koriandrem

Chutney aus Minzblattern mit Joghurt, Kimmel
und Koriander
1,7,8,12,10

MixPickle ... 40 ,-

Mix syrového manga, okurek a zeleného chilli,
uvarené mrkve v hofciéném oleji s fenyklovymi
seminky a piskavici, kminem a koriandrem

Mischung aus roher Mango, Gurke und griinem
Chilli, in Senfol gekochte Karote mit Fenchel-
samen und Bockshornkleesamen, Kimmel

und Koriander

1,10, 12

RlooParatha ... 10 .-

Vrstvena paratha plnéna rajc¢aty, koriandrem

a hraskem , pfipravovana na panvi ,tava“
Geschichtete Paratha gefillt mit tomaten, korian-
der und erbsen, in einer pfanne zubereitet ,tava“
1,7,8,12

Chapati.................cocooooioiieee) 60 -
1,7,8,12
HeemaParatha ... 10 -
1,7,8,12
Rloo cheese garlicParatha.................. . 10,-
1,7,8,12

RAITA

Jogurtové pokrmy
Joghurt Gerichten | yoghurts

RlasickaBRaita.................................... 30 ,-
Hlassische Raita | Classic Raita
Jogurt s rozdrcenym kminem a soli

Joghurt mit zerschmetterung Kiimmel und Salz
7,12

MixRaita....................o 39,-

Nakrajena €ervena cibule, paprika, rajée a okurka
smichané v jogurtu s rozdrcenym kminem a soli

Geschmittene rote Zwiebel, Paprika, Tomaten
und Gurke in Joghurt gemischt mit zerschmetter-

ung Kimmel und Salz

7,12




DEZERTY - DESSERTS

Domaci zmrzlinal Hausgemachtes Eis | Homemade ice cream 130 ,-
Indicka zmrzlina servirovana v keramické nadobé / prichut dle denni nabidky

Indisches Eis in einem Keramikbehalter/ Geschmack je nach Tages Angebord
7,8

Tuarohové knedliéky | Quarkhillchen | Cottage cheese dumplings 129 ,-
Smazené tvarohové knedli¢ky s cukrovym sirupem

Gebratene Quarkballchen mit heisen Zuckersirup
1,7

Puclding 90 ,-
Tradi¢ny indicky desert z ryZze a smetany / pfichut dle denni nabidky
Traditionelles indisches Dessert aus Reis und Sahne/ Geschmack je nach Tages Angebord

NOTE:

Vazeni hosté, prosim informujte personal o svych stravovacich potfebach ¢i pfipadnym
alergiich pfed objednanim.

Sehr geehrte Gaste, informieren Sie, bitte vor der Bestellung unsere Personal Gber lhre

Essenbedlrfnisse oder Allergien.



NERLKOHOLICKE NAPOJE
NON ALCOHOLIG DRINKS

RAUR - TEPLE NAPOJE

Masalaindicky ¢aj - Masalaindiantea.............. 15 ,-

Sypany Gaj (zeleny, Gerny, ovocny, heimankovy)
Fresh leaf tea (green, hlack, fruit, camomille)

65 .-
NEAI'H[I Berstuy méatovy | zazvorovy Gaj
0.3 Gola - ola Light - Sprite -Fanta ... 59 - Freshmint orgingertea..................... .00 ,-
Kinley Tonic-Hindley Ginger Rle Espressollungo.............................. 85 -
ey gg?’ e 22 Machiato ... 60.-
0.33-Roemerquelle neperiiva  perlivé ... 55 - FatWhite ... 15 -
075 Roemerquelle neperliva/ periiva... .. ... 190 - Doppio...........ooovooooe 65 .-
0.95-Cappy GIUS oo 60 - Bappueeing.................coooooiioi 69 .-
lattemachiato................................ 1a,-
I_ n s SI Horkagokolada ... 4]
Besky grog (tuzemsky Boikov)..................... 120

jogurtovy napoj riznych prichuti
Yoghurt drink with different flavours

Sweetlassi7 ... 100 -
Saltedlassiz.....................oi 100 ,-
Mangolassi7.................................. 110 ,-
Domaci limonady ... 69 -
Homemacle lemonade

dle denni nabidky

According to daily offer




ALKOHOLICKE NAPOJE
ALGOHOLIC DRINKS

PIVO - BEE

Bernard................. .. 031 L9,
Bernard................... 061 69.-
Ring Fisher indické pivo-sklo 031 ... 85,-
Birell nealkoholicky - lahev....0.331............ L9,

LIRERY - LIQUERS

Jaegermeister................. bel.......... 90,-
Tatransky éaj92%.......................... 95,-

PALENRY

Hildprandt slivovice ... 120,
Hildprandt hruskovice............................ 120,
Hildprandt malina........................ 120,

VODKA

RussianStandart............................. 105,
Rbsolut....................oooo 90,

CaptainMorgan................... bel............. 90-
Diplomatico reserve 12y.0... . bel ... 160,
lacapa centenario23Y.................... 180,-

WHISREY

Jack Daniel’s .......... bel ... 105,
TullamoreDew ........... bel ... 90,

TEQUILA

El JimaclorBlanco....... 4el ... . 105,
El Jimaclor Reposado .. 4¢l................. 105,

Hendrick's............... bel ... 110,-
Tanqueray original ... 4el ... . .. 110,-

GOGNAGC

HennessyUS.OP.. ... ... ... . .. .160,-




